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GREEN

HOUSE

PARA PEDIR, VOCE
PODE USAR:

* Totem (auto-atendimento)
e Caixas
* Atendentes (somente cozinha)

Para retirar as bebidas,
por favor dirija-se
& W ao bar!
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LES TARTINES

Sido sanduiches abertos no pédo de focaccia hoegaarden

feitos para compartilhar

Wit 1 - Presunto cru, ricota com ervas e 33.00
. 3
abobrinhas confitadas

Wit 2 - Mortadela com pistache, ricota de 29 00
. . 3
azeitonas e ratatouille

Wit 3 - Salmio marinado, avocado e pickles 33 00

Veggie 1 - Abobrinhas confitadas, pasta de 23.00
grao de bico e molho pesto ’

Veggie 2 - Ratatouille, pasta de berinjelas e 23.00
tapenade de azeitonas ’
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BEBA COM MODERACAO.
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TABUAS PARA COMPARTILHAR

Escolha os itens abaixo e monte sua tabua

Presunto cru espanhol 35 ,00 Mortadela italiana com pistache 28, 00

Salmdo marinado 28,00 Salame especial 31,00

Pastas - 100g

Ricota de azeitonas 13,00  Ricota de ervas 11,00

Pasta de griio de bico 11,00 Pasta de berinjelas 1.3,00

Legumes - 80g

Abobrinhas confitadas 9,00

Pdo extra - 4,00
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MENU FORMULA HOEGAARDEN

Escolha uma entradinha e um principal e pague o prego
do prato principal

AS ENTRADINHAS

DAS 12:00 AS 16:00

SALADA HOEGAARDEN SALADE LIEGEOISE -
- folhas, vinagrete de laranja e OU saladinha de batatas, vagens
améndoas e bacon crocante

OS PRINCIPAIS

Gnocchis dourados de batata doce, creme de alho porrd
e abobrinhas 39,00

Tartare de beterrabas, coalhada de ovelha e quinoa 35 500

Brandade de bacalhau - Gratinado de bacalhau
desfiado e puré de batata 49, 00

Polvo e lulas na chapa e ratatouille 65,00

Escalopes de mignon a milanesa, creme de mostarda e cerveja,
mil folhas de batatas 4 9, 00

Carbonade Flamande
Classico cozido de carne em cerveja e
batatas fritas belgas 43,00
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Gaufre Belge

Waffle belga, mel de flor de laranjeira e chantilly 11 500

Sorvetes Hoegaarden
Chocolate Belga ou Sorbet de laranja
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Les frites Hoegaarden
Batatas fritas no estilo belga
e maionese hoegaarden

11,00

Croquettes de crevettes grises
Classicos croquetes belgas de camardo 29, 00
5 unidades

Beignets de Chou Fleur
Couve flor em massa de tempura
de cerveja Hoegaarden

25,00

Vol au vent
Quetjo petit brie envolto em massa
folhada e assado com mel de flor
de laranjeira

33,00

Steak Tartare e batatas
fritas belgas

41,00

Burrata
Azeite de oliva, brotos e flores
+ torradinhas

31,00

Buns veggies
3 Sandubinhas no estilo chinés
recheados com cogumelos
crocantes, maionese Hoegaarden
e alface romana tostada

29,00

Waffle Monsier
Waffle belga salgado gratinado com queijo 1 9, 00
gruyére e presunto royale

Waffle Madame
Waffle belga salgado gratinado com quejjogruyéree  2(), 00
presunto royale comun ovo firito catpira

<= — VOILA ! BON APPETIT BIEN SUR — =

Menu elaborado pelo Chef Raphael Despirite
Chef Executivo: Edilson Alves

BEBA COM MODERACAO.
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