
PARA COMEÇAR E COMPARTILHAR

CROQUETA DE CHISTORRA	 R$ 16
com black mayo e mostarda fermentada

BOCADILLO DE ANGUS	 R$ 45
sanduiche de angus com 
maionese de shoyu, sake e cebolinha

VINAGRETE DE POLVO GRELHADO	 R$ 42
com pão da casa

CROQUETA DE COUVE-FLOR (vegetariano)	 R$ 14
com sofrito de gengibre

CRUDO DE ANGUS	 R$ 32
com chips de raiz de lótus

CROQUETA DE CAMARÃO	 R$ 18
com geléia de pimenta de cheiro

CAMARÕES GRELHADOS AL AJILLO 	 R$ 66

TOSTADA DE AVOCADO (vegetariano)	 R$ 22
com coalhada e brotos

TOSTADA DE COGUMELOS (vegetariano)	 R$ 28
salteados na brasa e ovo caipira

ATUM E AJOBLANCO 	 R$ 40
Atum fatiado, ajoblanco,  
azeite de manjericão, piñon e brotos

DOMINÓ DE BATATAS (vegetariano)	 R$ 16
Batatas douradas com aioli de sriracha

OSTRAS FRESCAS 	 R$ 26
Servida aos finais de semana 
(consulte o garçom)

BOCADILLO DO MAR 	 R$ 24
Peixe empanado com aioli de nori,  
cebola roxa e coentro

MARISCOS COM TOMATES FRESCOS 	 R$ 48
Mariscos cozidos com vinho branco e 
manjericão servido com pães grelhados

BIFE DE CHORIZO 	 R$ 68
ajoarriero, cebolinha grelhada
e salsa de páprica

ARROZ MARINHEIRA 	 R$ 86
com polvo e camarões 
grelhados e aioli de açafrão

PEIXE DO DIA 	 R$ 65
ravioli de pupunha recheado de 
abóbora assada na brasa, e romesco

POLVO GRELHADO 	 R$ 96
batata dourada, chistorra e chermoula

COUVE-FLOR GRELHADA (vegano) 	 R$ 30
romesco, migas com alho
e azeite de manjericão

FIDEUÁ DE MEXILHÕES	 R$ 52 
E ERVAS FRESCAS

ENSALADA DE CAMARÕES E LULA 	 R$ 52
mix de folhas, camarão marinado, 
lula crocante, fruta grelhada, castanha 
do Brasil e vinagrete de cítricos

ARROZ DE PATO 	 R$ 56
Com ovo caipira e cebolas douradas

SOBREMESAS

TORTA ME.VÁ 	 R$ 28
bolo de laranja com creme de caipirinha

FLORES DE CARNAVAL 	 R$ 19
com doce de leite assado e gel de limão siciliano

ESPUMA DE CREME CATALÃO	 R$ 20
com frutas assadas e pipoca doce

CHOCOLATE REAL (sem glutém)	 R$ 32
Bolo cremoso de chocolate e amêndoas, castanha do 
Brasil crocante com flor de sal e calda de chocolate quente

PRINCIPAIS


