MENU Entradas Frias Entradas Quentes

MENU

Menu Shinrai

R$ 290,00

Omakase

R$ 390,00

Entradas Frias

Ussuzukuri

R$ 66,00

Ussuzukuri de Salmdo

Q

Pan & buns

Feito com @ por gebin [ Baixe o app ]

Ussuzukuri de Salméo Toro
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R$ /2,UU

Shiss6 Tempura de Salmao

R$ 13,00

Shiss6 Tempura de Atum

R$ 13,00

Sunomono

R$ 18,00

Entradas Quentes

Hotaté Yaki

R$ 33,00

Sweet Corn Tempura

R$ 23,00

Edamame

R$ 26,00

Edamame Defumado

R$ 29,00



Lula com Hananira

R$ 41,00

Mix de cogumelos

R$ 40,00

Rock Shrimp

R$ 57,00

Nasu dengaku misoyaki

R$ 26,00

Guioza Suino 5 unidades

R$ 30,00

Guioza de Legumes 5 unidades

R$ 28,00

Tempura de Camardo Rosa 1 unid.

R$ 28,00

Tempura de Legumes




R$ 48,00

Tataki de Wagyu

R$ 65,00

Shake Butter

R$ 55,00

Pan & buns

Sanduiche de Lagostim 2 unidades

R$ 52,00

Tartares

Salmone al Tartufo

R$ 62,00

Tuna Albacora

R$ 68,00

Temaki




Temaki Spicy Tuna

R$ 29,00

Temaki Spicy Salméo

R$ 29,00

Temakide Atum

R$ 27,00

Temaki de Salméo

R$ 25,00

Temaki de ebiten

R$ 33,00

Negui Toro tartar

R$ 55,00

Temakide Uni

R$ 52,00

Moriawase

Sashimi Maza 12 cortes




R$ 110,00

Sashimi Maza 20 cortes

R$ 195,00

Sushi Moriawase Maza 8 pecas

R$ 190,00

Sushi Moriawase Contempordneos 4 pegas

R$ 98,00

Especiais do Dia unidade

Blue Fin Tuna Akami

R$ 22,00

Blue Fin Tuna Chu-Toro

R$ 45,00

Blue Fin Tuna O-Toro

R$ 55,00

Unagui




RS 42,00 .%

Sushi Tradicional Unidade

Akami Bluefin

R$ 23,00

Chutoro Nacional

R$ 23,00

Atum

R$ 15,00

Salmdo

R$ 14,00

Salmdo Toro

R$ 17,00

Wagyu Nacional

R$ 22,00

Vieira
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Buri

R$ 13,00

Carapau

R$ 11,00

Cioba

R$ 12,00

Pargo

R$ 13,00

Sushi contempordaneo unidade

Salmao Toro Trufado

R$ 19,00

Salmado Aburi

R$ 18,00

Wagyu com Foie Gras

R$ 43,00



Vieira Trufada

R$ 37,00

Vieira com Foie Gras

R$ 56,00

Atum com Foie Gras

R$ 40,00

Jyo de Salméo com Gema Trufada

R$ 21,00

Jyo de Atum e Foie gras

R$ 43,00

Wagyu e Karasumi

R$ 24,00

Jyo Salmdéo e ikura

R$ 38,00

Jyo de Salmdéo




R$ 16,00

Gunkan Unidade

Tobiko

Shari, ovas de peixe voador, wasabi e shoyu envolto com nori

R$ 19,00

Massago

Shari, ovas de capelim, wasabi e shoyu envolto com nori

R$ 23,00

Ikura

Shari, ikura, wasabi e shoyu envolto com nori

R$ 40,00

Blue Fin Tuna + ikura

Shari, toro tartar, ikura, wasabi e shoyu envolto com nori

R$ 43,00

Vieira e Ikura

Shari, ikura, vieira, wasabi e shoyu envolto com nori

R$ 38,00

Sashimi Tradicional 03 unidades

Salmao

R$ 36,00




Salmaéo Toro

Raspas de limdo siciliano e flor de sal

R$ 39,00

Atum

R$ 39,00

Akami Bluefin

Cortes da parte magra do Blueifn Espanhol

R$ 66,00

Vieira
6 fatias de vieira( 3 unidades ), finalizadas com ikura e molho
ponzu

R$ 63,00

Wagyu Nacional

Denver de wagyu, molho ponzu e karasumi

R$ 60,00

buri

R$ 33,00

Carapau

R$ 27,00

Cioba

R$ 27,00
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Pargo

R$ 33,00

Sashimi Contemporéneo

Sashimi de Atum com Uni 2 unidades

Sashimi de Atum servido com ovas de ouri¢o sobre folha de
nori crocante

R$ 54,00

Salméo Toro Trufado 3 unidades

Barriga de Salmdo, azeite trufado, liméo siciliano e flor de sal

R$ 44,00

Salméo Aburi Trufado 4 unidades

Salmdo magaricado, salsa trufada, ovas e flor de sal

R$ 48,00

Vieira Trufada 2 unidades

Vieira selada com manteiga de trufas, finalizada com liméo,
salsa de trufas, ovas e flor de sal

R$ 64,00

Vieira com Foie Gras 2 unidades

2 unidades de Vieira de hokkaido com foie gras, taré e flor de
sal maldon

R$ 99,00

Atum com Foie Gras 2 unidades

2 cortes de Atum com lichia e foie gra, finalizada com taré e
flor de sal maldon

R$ 66,00




Rolls

Uramaki Salméo Spicy 4 unidades

R$ 27,00

Uramaki Salméo 4 unidades

R$ 26,00

Uramaki Spicy Tuna 4 unidades

R$ 27,00

Uramaki Ebi Especial 4 unidades

R$ 35,00

Uramaki Ebi Spicy 4 unidades

R$ 36,00

Hossomaki Atum 6 unidades

R$ 26,00

Hossomaki Salméo 6 unidades

R$ 26,00

Hossomaki Negui Toro 6 unidades




R$ 55,00

Futomaki de Atum 6 unidades

R$ 46,00

Futomaki Maguro Tartar e Uni

R$ 58,00

Acompanhamentos

Missoshiro

R$ 12,00

Gohan

R$ 12,00

Fogdo e grelha

Steak de Atum

R$ 85,00

Black Cod




R$ 95,00

Sobéa com lula

R$ 59,00

Bibimbap Korean Rice

R$ 65,00

Salmao Grelhado

R$ 80,00




— Maza
Néo Alcodlico Cerveja Autorais Maza
~ &
Né&o Alcoolico

Agua [ Agua com gas

Agua Séo Pelegrino 500ml

R$ 29,00

Acqua Panna 500ml

R$ 29,00

Agua Ténica

R$ 8,00
Refrigerante

R$ 10,00

Schweppes Citrus

R$ 10,00

Q

Caipirinhas/sake

Feito com @ por gebin [ Baixe o app ]

Café Nespresso

R$ 10,00



Suco natural

R$ 13,00

Cerveja

Heineken
R$ 16,00
Coronad

R$ 16,00

Autorais Maza

Crazy Kamikaze

R$ 38,00

Gaijin

R$ 38,00

Memoérias de uma gueixa

R$ 38,00

Shinobi
R$ 38,00

Caipirinhas/Sakerinha



Caipirinha

R$ 38,00

Caipiroska

R$ 48,00

Caipiroska

R$ 32,00

Sakerinha

R$ 34,00

Mule Family

Moscow mule

R$ 37,00

Classicos

FITZGERALD

R$ 38,00

PENICILLIN

R$ 38,00

OLD FASHIONED

R$ 38,00



GIN FIZZ

R$ 38,00

GIN TONICA TRADICIONAL

R$ 38,00

NEGRONI

R$ 41,00

BOULEVARDIER

R$ 41,00

COSMOPOLITAN

R$ 38,00

KIR OU KIR ROYAL

R$ 45,00

APEROL SPRITZ

R$ 45,00

MARGARITA

R$ 41,00

MANHATTAN

R$ 41,00

DRY MARYINI

R$ 43,00



Gin Tonica

Gin tonica Premium

R$ 60,00

I love flowers

R$ 39,00

Licor

Licor 43

R$ 29,00
Kahlua

R$ 26,00
Drambuie
R$ 26,00
Cointreau
R$ 25,00
Amareto
R$ 25,00
Peachtree
R$ 25,00
Green Chartreuse

R$ 26,00



Dijon cassis

R$ 25,00

Patron x.o café
R$ 45,00
LIMONCELO

R$ 31,00
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Champagne Espumante Vinho Branco Vinho Tinto

Champagne
Dom Perignon Vintage Brut

R$ 1.950,00

Champagne Marguet Shaman Grand Cru
Extra Brut 2017

R$ 1.180,00

CHAMPAGNE JACQUESSON CUVEE 744

R$ 795,00

Espumante

BLANQUETTE ANTECH RESERVE BRUT 2019

R$ 250,00

BARON LACROIX BRUT ROSE

Feito com @ por gebin [ Baixe o app ]

Vinho Branco

Péra Manca 2017



R$ 998,00

LE GRAVIERS 2020

R$ 625,00

DOMAINE GAUTHERON CHABLIS 2020

R$ 460,00

GOUTTE D’ARGENT CHARDONNAY

R$ 395,00

Pretexto 2020

R$ 380,00

MOUTON NOIR 2020

R$ 260,00

MORANDE TERRARUM GEW(iSTRAMINER 2021
R$ 195,00

Lauca Sauvignon Blanc 2021

R$ 105,00

ANDUCO CHARDONNAY 2022

R$ 105,00

Vinho Tinto



Quinta do Javali Clos Fonte do Santo Cherry
Cap 2019

R$ 490,00

BOURGOGNE CATE D'OR CUVEE GRAVEL 2018

R$ 460,00

GOUTTE D'ARGENT PINOT NOIR

R$ 395,00

MORANDE TERRARUM PINOT NOIR

R$ 140,00

MORANDE TERRARUM MERLOT

R$ 140,00

Vinho do Porto & Jerez

Manzanilla - Dose

R$ 35,00

Graham's Fine Tawny - Dose

R$ 30,00

Vinho em Taca



LAUCA SAUVIGNON BLANC - 150ml

R$ 45,00

MORANDE GEWURTZTRAMINER - 150ml

R$ 65,00

Anduco Chardonnay 2022 - 150ml

R$ 45,00

KARPPAVIINI

R$ 45,00

MORANDE TERRARUM PINOT NOIR - 2021

R$ 45,00
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HONJOZO TOKUBETSU JUNMAI GINJO DAIGINJO

HONJOZO

HONJIKOMI URAKASUMI 1.800ML

R$ 360,00

HONJIKOMI URAKASUMI 720ML

R$ 150,00

TOKUBETSU

SUIGEI DRUNKEN WHALE Tokubetsu junmai
720ml

R$ 330,00

JUNMAI

NIIDA SHIZENSHU KIMOTO JUNMAI 720ML

Feito com @ por gebin [ Baixe o app ]

X9 40U, VU

Gassan Houjun Karakuchi Junmai 720ml




R$ 390,00

TENPOUICHI TYOUKARA JUNMAI 720ml

R$ 370,00

Saika Yamahai Junmai 720ml

R$ 295,00

AMANOTO JUNMAI DRY 1.800ML

R$ 580,00

GINJO

TOKO CHO KARAKUCHI JUNMAI GINJO 720ml

R$ 530,00

KARAHASHI JUNMAI GINJO

R$ 330,00

DAIGINJO

ZAKU MIYABI Junmai Daiginjo 750ml

R$ 790,00

DASSAI 45 720ml




R$ 580,00

TAGAS

GASSAN HOUJUN JUNMAI100ml

R$ 58,00

AMANOTO JUNMAI 100ml

R$ 58,00
KARAHASHI JUNMAI GINJO 100ml
R$ 65,00

HOJIKOMI URAKASUMI100ml

R$ 36,00

MIYAKO HOMARE 100ml

R$ 38,00
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Sobremesas

Sobremesas

Carrot Cake

Bolo de Cenoura americano com especiarias e noz pecan,
creme de yuzu e laranja bahia, acompanhado de sorvete de
mel

R$ 32,00

Choco-Pie

Torta de chocolate belga 70% e aveld. Finalizada com uma
calda quente de doce de leite com aveld.

R$ 36,00

Itigo

Pavlova com creme de chocolate branco tostado, sorvete de
morango, morangos frescos e frutas verdes, finalizados com
calda de matcha

R$ 33,00

Feito com @ por gebin [ Baixe o app ]




