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DOMINGO, 22 DE OUTUBRO

MENU DO CHEF ERICK JACQUIN, DO PRESIDENT

AMUSE-BOUCHE SURPRESA

ENTRADA

Flor de abobrinha recheada com
musse de peixe, emulsdo de curry,
leite de curry e gengibre

Camarao réti com
alho-poré caramelado

Sorbet de pera com cachaga

PRATO PRINCIPAL
Tournedor au poivre
(acompanha puré de batata)

O Aspargos com alho-poré
e endivia

SOBREMESA

Charuto de chocolate meio amargo,
recheio de creme aromatizado com
conhaque
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