
LASANHETTA DORADA                                                                                
Lasanhetta fina com ragu de vitello com dois molhos, fonduta 
de grana padano e demi glace

TORTELLO COM BURRATA                                                                            
Massa fresca sem ovos recheada com cogumelos frescos e 
burrata, molho de vinho branco e creme de batata         

RAVIOLI RECHEADOS COM RICOTA                                                              
Massa fresca sem ovos com ricotta, limão siciliano, molho San 
Marzano

PAPPARDELLE
Massa fresca com ovos caipiras, ragú de linguiça toscana e 
gorgonzola 

TORTELLI COM ESPINAFRE                                                                                
Tortelli de massa verde com recheio de caccio e pepe com 
cogumelos frescos

TALHATA DE ANGUS 
Talhata fina de Angus, molho de mostarda de Dijon,
gema de ovo e nhoques com ervas 

POLVO 
Polvo e batatas douradas ao molho arrabiata, ervas frescas 

SALMÃO
Salmão fresco marinado e dourado servido com nhoques 
de batata, molho de tomates e manjericão 

CORDEIRO 
Paletta de cordeiro marinada e assada 8 horas.
Servida com tagliolini na manteiga e salvia e avelã

D O L C I
MAÇÃ VERDE ASSADA 
Maçã laminada ao forno, massa folhada e 
sorvete de canela 

TORTA DE CHOCCOLATE 63% 
Tortinha de chocolate meio amargo.
Servida quente com sorvete de creme  

CREME DE MASCARPONE COM 
PISTACHE CROCANTE
Pequena torta crocante com queijo cremoso 
e farinha de pistache

PÉTIT GATEAU DE LIMÃO SICILIANO
Massa de farinhas de amêndoas, ganache de limão siciliano

COUVERT 
Pão artesanal em crosta de farinha de arroz, acompanha 
manteiga batida com ervas e abobrinhas em conservas 

BACALHAU
Croquetas cremosas com molho de ervas frescas 

BOCCONCINI DE ARROZ 
Carnaroli Bocadinho de risotto dourados com beterraba e 
fonduta de queijo pecorino e pesto 

TARTAR DE FILET MIGNON
Mini sanduíches com crudo de filet, pistache e manteiga 
queimada 

TIGELA DE SALADA MISTA 
Folhas, salmão defumado,queijo feta, cebola roxa, laranja 
e vinagrete de limão siciliano e mel 

FOCACCINA CROCANTE
Recheada com muçarela, manjericão, molho ao sugo e 
ovo frito 

CARPACCIO 
Filet mignon temperado e recheado com cogumelos e 
grana padano 

BERINJELA
Berinjela a parmegiana gratinada e pesto de manjericão 

BURRATA DE BUFALA 
Burrata recheada com mini mozarelas, azeitonas pretas 
desidratadas e raspas de chocolate branco

C A R N I  E  P E S C E

A N T I P A S T I

FREGOLA DE SEMOLA TOSTADA                                                                      
Massa tipica da Sardegna com legumes e bacalhau confitado

GNOCCHI DE BATATAS                                                                                        
Nhoque  de batatas molho caprese, 
tomates e muçarela de bufala

RAVIOLONE                                                         
Massa fresca rechada com espinafres,
grana padano e gema de ovo e ragu classico

SPAGHETTI
Massa seca ao sugo de camarão e abobrinhas

RISOLIO 
Arroz italiano sem manteiga, ricota de búfala,
azeitonas e  presunto cru di Parma                                                              

RISOLIO COM CORDEIRO                                                 
Arroz italiano sem manteiga com azeite extra virgem 
e polpetinhas de cordeiro 
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